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O Largo Rafael Bordz nheiro

para receber 0 primeirc

como “o vinho do Po

vieiras 3u rﬂsbh com po
comum. h\— Sandemar

cave frrfada com 0s tc

dono da vista invict:
vinho do Porto, que
sem limite para impres

a domingo, entre as 11h e as 18h, € 20 por pessoa.

O nosso querido més volta

e sO traz noticias bonitas.
/(/N?l : S

ho palact
iz palacio diz quinta
ou casa de autor. Ja se sabe que

o Airbnb é o novo Booking,
mas nao € de senso comum
que a plataforma megalomana
também ja € capaz de abrir

as portas da Arquitetura, da
Historia e, quica, do devaneio.
Afinal, quem nunca sonhou
poder dizer "eu vivi num
mosteiro” (ainda que apenas por
uma ou duas noites) ponha

o dedo no ar. Mais informacoes
em wwwairbnb.com.

PIQUENIQUE PESTANA PALACE

Aos sabados, das 13h as 16h, todos os caminhos vao dar & relva do piquenique mais cool da cidade,
com uma nova carta de cocktails e champanhe, e o ja cléssico BBQ de verao, acompanhados por DJ
Chamemos-lhe antes chic-nic. R. Jau 54, Lisboa. Tel. 213 615 600.

FAZ FIGURA Com uma esplanada pornograficamente deitada ), este classico inc /
tem uma carta veranil de produtos nacionais e flores campestres, ideias do chef Pedro Dias que ndo deixa
fugir a cozinha tradicional portuguesa para o snobismo, dando-lhe honestidade e elegancia. E a carta

de vinhos condiz. Adoramos o carpaccio de tamboril e atum com mé 3 e pimenta-rosa, as vieiras
salteadas com puré de aipo e trufas negras, seguidas do atum com rabano er isottode coentros e dos filetes
negros de peixe-galo. E ouvimos da fama do pudim abade de Pr com molho de abacaxi e da tangerina
desconstruida. f? do Paraiso, 15 B, 110-395 Lisboa. Tel. 218 868 981.

BOTTOMLESS BRUNCH, THE INSOLlToﬂ_Com vista para Lisboa, bar aberto de cocktails

e trés menus (Paleo, Fit ou Ressaca, tudo depende da intensidade da noite de sexta-feira), hé pouco mais de
que precisemos para comegar bem o fim de semana. R. Sd@o Pedro de Alcdntara 83, Lisboa. Tel. 211 303 306.
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0 nao se bebe as refeigdes” ou “o vinho
Com a ajuda do conceito gastronémico elaborado pelo chef Luis Américo, é possivel combinar

e sim, saborea-lo num copo de vin
Chiado tem dmdc uma viciante cafta de cocktails desenvo\vmu por Kiko

to e ficar sem um travo de boca -

PRATO PRINCIPAL: VINHO DO PORTO

. em Lisboa, foi o local escolhido
0 wine bar e restaurante com a chancela
The Sandeman - uma marca com histéria e legado secular que quer agora desconstruir m tos

do Porto é servido em célices”

s do Douro, e »bnl"amwa pela luz de Lisboa que entra pelas janelas

Quando se ascende a norte também a tradigao sobe das caves aos rooftops: o Espaco Porto Cruz,
com a gqual € impossivel competir, é o palco de workshops de cocktails de

servem apenas para ser gozados num final de tarde boémio, mas repetidos

onar 0s amigos. The Sandeman Chiado. Lg. Rafael Bordalo Pinheiro,

27 e 28, Lisboa. Espago Porto Cruz, Lg. Miguel Bombarda, 23, Vila Nova de Gaia, de tera
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Atum com
rabano
erisottode
coentros,
Faz Figura

Menu

Ressaca,

& The Insélito.
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