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Think pink 4

O cor-de-rosa ¢ uma das
cores da estacao. Esta nos
principais desfiles de Moda
(da Prada a Dolce &
(Gabbana) e também no
design de interiores, sempre
com resultacdos algures
entre o elegante e o irénico.
Néo admira, por isso, que a
CIN tenha escolhido o Pink
Power como o grande
destaque do seu novo livro
de tendéncias. A marca
revela ainda outras 14 cores
inéditas, entre elas o chalk
white, o cobalto blue

e o perfect grey, todas
interpretadas de forma
pratica, em diferentes e
estilos e recantos da casa.

www.cin.pt
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Na rentrée onde tudo acontece, € |)ICCISO
estar no sitio certo, a hora certa.

Entrar no Intercontinental da Invicta, um antigo
mosteiro transformado em palacio e depois em
hotel, & como fazer uma viagem no tempo. Ao longo
de quase trés séculos de histéria, o Palacio das
Cardosas passou por diferentes donos e
recuperagdes, mas manteve a elegancia classica,
agora equilibrada com toques modernos de
decoragdo. Até novembro, o hotel promove o
programa Insider Experience, uma campanha
internacional da cadeia Intercontinental, que permite
aos héspedes descobrir o Porto de forma diferente.
Inclui passeios pela cidade em carros cléssicos,
visitas guiadas pelo historiador Joel Cleto e
passagem pelas Caves Graham's, em Vila Nova de
Gaia. www.intercontinental.com/insiderexperiences
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A Lisbon Tea Company langa
uma cole¢ao de chas original,
com aromas tao diferentes
como a ginjinha, 0o moscatel
e 0 vinho do Porto.

Para beber sem moderagao.

Alem do obvio

O Apicius fica no supercentral Principe
Real, mas consegue a proeza de sair do
circuito habitual do bairro. O mesmo se
poderia dizer em relagado a sua cozinha,
pensada por Francisco Magalhaes

e Joana Xardoné, portuguesa de gema

e sem cair nos clichés dos petiscos

e afins. Aqui nada é previsivel nem facil

e isso faz parte do encanto. Arrisca-se em
| tudo, até nos novos menus de degustagao,
que a partir de setembro serao exclusivo
da casa e podem incluir trés, € 20, cinco,
€ 35, ou sete, € 50, pratos. Entre eles,
estdo auténticas delicias, como as vieiras
com couve-flor e manteiga noisette,

o iogurte de foie com cacau e beterraba,
a fantastica lingua de vitela com daikon

e leite de améndoa. A terminar, uma das
especialidades da dupla - um escalope de
foie gras servido num p&o cozido a vapor.
R. da Cruz dos Poiais, 89. Tel. 213 900 652.



